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VIVENDO CHARDONNAY
100% CHARDONNAY

2021

CALYPTRA

VALLE CACHAPOAL ANDES

13.5%

750ML.

EMILIANO DOMINGUEZ BATTOCHIA

Elaborado a partir de nuestras propias uvas,
inmersas en el cajon del Alto Valle Cachapoal.
Cosechado a mano en cajas de 12 Kg. Luego de
una seleccion de racimos y posterior
despalillado, llevamos la uva a la prensa, donde
obtenemos un mosto a baja presion. El mosto
se fermenta en tanques de acero inoxidable a
bajas temperaturas, por 20 dias
aproximadamente, sin efectuar fermentacion
malolactica. Crianza con sus lias durante 12
meses en tanque de acero inoxidable. El
embotellado se realiza con una filtracién
respetuosa. Luego el vino tiene una guarda
minima de 6 meses en botella previo a su
comercializacion.

Color amarillo pajizo con reflejos verdosos. En la
nariz aromas a frutas frescas tropicales como
mango y pifia, con un toque de flores blancas y
miel. En la boca es un vino fresco, frutal con
buen volumen y rica acidez que afiade
sensacion jugosa. Larga persistencia con
retrogusto floral y gran equilibrio final. Un
chardonnay fresco, potente y vibrante.



