CALYPTRA  GRAN ASSEMBLAGE

VINEYARDS & WINERY

VINO GRAN ASSEMBLAGE
CABERNET SAUVIGNON 41; SYRAH 31%; MERLOT 28%
ANADA 2019
VINA CALYPTRA
ORIGEN CHACHAPOAL ANDES VALLEY
ALCOHOL 14,5%

TAMANO DE BOTELLA  750ML.

ENOLOGO EMILIANO DOMINGUEZ BATTOCHIA

ELABORACION Elaborado a partir de nuestras propias uvas,

inmersas en el cajon del Valle Cachapoal.

Cosecha a mano en cajas de 12 Kg. Luego de

una seleccion de racimos, y despalillado, pasa

directo a un tanque de acero inoxidable sin

ninguna interaccion con bombas. Maceracion

_ prefermentativa en frio durante 3 dias,

' | fermentacion alcohdlica con temperaturas de

i entre 22 y 24 grados durante 8-10 dias y una

CALY PTRA maceracion post-fermentativa de 10 a 15 dias.

| | | Crianza durante 24 meses en barricas de 225 It.

GRAN — de roble francés donde se realiza |la

ASSEMBLAGE | fermentacion malolactica. Al terminar la crianza

| se eligen las barricas que mejor se expresan, se

« define la mezcla. Se realiza un filtrado poco

invasivo dejando el vino por un minimo de 12

meses de guarda en botella previo a salir al
mercado.
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NOTAS DE CATA Color rojo rubi con reflejos violaceos.
La nariz es expresiva con aromas a frutos del
bosque, cerezas negras, ciruela frescay una
nota marcada de violetas.
En la boca es muy jugoso con taninos
aterciopelados y buena acidez.
Retrogusto largo con notas a cassis, mora,
arandanos, cerezas y toque de pimienta negra.
Muy elegante y equilibrado.




