CALYPTRA

VINEYARDS & WINERY

INEDITO LIMITED EDITION

INEDITO

VINO 32% SYRAH; 53% MERLOT; 15% CABERNET SAUVIGNON
CALYPTRA ANADA 2019

VINA CALYPTRA

ORIGEN ALTO CACHAPOAL

ALCOHOL 14.6%

TAMANO DE BOTELLA 750 ML.

ENOLOGO

EMILIANO DOMINGUEZ BATTOCCHIA

ELABORACION

a3 Liwila

NOIlLl1ad3

CALYPTRA

ELABORADO A PARTIR DE NUESTRAS PROPIAS UVAS DE MENOR RENDIMIEN-
TO DE CADA VARIETAL, INMERSAS EN EL CAJON DEL ALTO VALLE CACHA-
POAL. COSECHA A MANO EN CAJAS DE 12 K. LUEGO DE UNA SELECCION
DE RACIMOS, Y DESPALILLADO LA UVA PASA DIRECTO AL TANQUE DE
ACERO INOXIDABLE SIN NINGUNA INTERACCION CON BOMBAS. MAC-
ERACION PREFERMENTATIVA EN FRIO DURANTE 3 DfAS. FERMENTACION
ALCOHOLICA CON TEMPERATURAS DE ENTRE 22 Y 24 GRADOS DURANTE
8-10 DIAS Y UNA MACERACION POSTFERMENTATIVA DE 20 A 30 Dias.
LA CRIANZA DE 28 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES POR SEPARA-
DO CADA VARIETAL DONDE EFECTUA LA FERMENTACION MALOLACTICA.
LUEGO SE DEFINE EL MEJOR CORTE SEGUN EXPRESION DE CADA VARIETAL
Y SE EMBOTELLA CON UN FILTRADO POCO INVASIVO. TIENE UNA GUARDA
EN BOTELLA MINIMA DE 12 MESES ANTES DE SALIR AL MERCADO. EN ESTE
VINO ENCONTRAMOS LO MEJOR DE CADA VARIETAL DE CADA ANADA, CON
JUGADO.
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COLOR RUBI PROFUNDO CON REFLEJOS VIOLACEOS.

LA NARIZ EXCEPCIONAL LLENA DE AROMAS A FRUTA ROJA FRESCA COMO
CEREZA Y CIRUELA, FRUTOS DEL BOSQUE, BAYAS Y UN TOQUE DE GRAFITO Y
VIOLETAS.

EN BOCA ES UN VINO ESTRUCTURADO Y DE GRAN PERSONALIDAD. TANINOS
FIRMES PERO REDONDOS Y ATERCIOPELADOS, ACIDEZ BIEN MARCADA, FINAL
LARGO Y EQUILIBRADO CON NOTAS DE TABACO Y ESPECIAS QUE DA LA GUARDA
EN BARRICA. ES VINO CON MUCHO CARACTER PERO ELEGANTE, JUGOSO Y
MUY AROMATICO.

TIENE EXCELENTE POTENCIAL DE GUARDA,



